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1. DATOS BASICOS DE LA ASIGNATURA

NOMBRE: Trabajo Fin de Grado

CODIGO: 10316001 | CARACTER: Obligatorio

Créditos ECTS: 15 | CURSO: Cuarto | CUATRIMESTRE: Segundo

2. NOMBRE DEL ALUMNO Y CODIGO

Cobo Ruiz, Inmaculada. CODIGO: 622-5

3. VARIANTE Y TIPO DE TRABAJO FIN DE GRADO (Articulo 8 del Reglamento de
los Trabajos Fin de Grado)

Especifico y experimental
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4. COMPETENCIAS (*) Y RESULTADOS DE APRENDIZAJE

Competencias transversales:

B1. Capacidad de andlisis y sintesis.

B2. Capacidad de organizacion y planificacion.

B3. Comunicacion oral y escrita en la lengua nativa.

B4. Conocimiento de una lengua extranjera (preferiblemente inglés).

B5. Capacidad para la gestion de datos y la generacién de informacion/ conocimiento mediante el
uso de las nuevas tecnologias de informacién y comunicacion.

B6. Resolucién de problemas.

B7. Capacidad de adaptarse a nuevas situaciones y toma de decisiones.

B8. Trabajo en equipo.

B9. Razonamiento critico.

B10. Capacidad de aprendizaje auténomo para el desarrollo continuo profesional.
B11. Sensibilidad hacia temas medioambientales.

B12. Compromiso ético.

B13. Iniciativa y espiritu emprendedor.

Competencias Generales:

P1. Habilidad para manipular con seguridad materiales quimicos, teniendo en cuenta sus
propiedades fisicas y quimicas, incluyendo cualquier peligro especifico asociado con su uso.

P2. Habilidad para llevar a cabo procedimientos estandares de laboratorio implicados en trabajos
analiticos y sintéticos, en relacion con sistemas organicos e inorganicos.

P3. Habilidad para la observaciéon, seguimiento y medida de propiedades, eventos o cambios
quimicos, y el registro sistematico y fiable de la documentacién correspondiente.

P4. Habilidad para manejar instrumentaciéon quimica estandar, como la que se utiliza para
investigaciones estructurales y separaciones.

P5. Interpretacién de datos procedentes de observaciones y medidas en el laboratorio en términos
de su significacion y de las teorias que la sustentan.

P6. Capacidad para realizar valoraciones de riesgos relativos al uso de sustancias quimicas y
procedimientos de laboratorio.

Q1. Capacidad para demostrar el conocimiento y comprension de los hechos esenciales,
conceptos, principios y teorias relacionadas con la Quimica.

Q2. Capacidad de aplicar dichos conocimientos a la resolucién de problemas cualitativos y
cuantitativos segiin modelos previamente desarrollados.

Q3. Competencia para evaluar, interpretar y sintetizar datos e informacién Quimica.
Q4. Capacidad parareconocer y llevar a cabo buenas préacticas en el trabajo cientifico.

Q5. Competencia para presentar, tanto en forma escrita como oral, material y argumentacion
cientifica a una audiencia especializada.

Q6. Destreza en el manejo y procesado informatico de datos e informacion quimica
Competencias Especificas:

* Estas son las competencias minimas. Afadir las competencias necesarias para cada Trabajo Fin de
Grado propuesto

Resultados de aprendizaje

Resultado |Capacidad de integrar creativamente sus conocimientos para resolver un
311003D problema quimico real.
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Resultado | Capacidad para estructurar una defensa sélida de los puntos de vista personales
311003E apoyandose en conocimientos cientificos bien fundados.

Resultado |Destreza en la elaboracion de informes cientificos complejos, bien estructurados
311003F y bien redactados.

Resultado |Destreza en la presentacion oral de un trabajo, utilizando los medios
311003G audiovisuales méas habituales.

5. ANTECEDENTES

Actualmente, a nivel nacional, en la mayor parte de las almazaras que utilizan el proceso
continuo de centrifugacion, con decanter de dos salidas, a los orujos humedos que
resultan se les realiza un nuevo batido en condiciones mas severas de temperatura y
tiempo de operacion seguido de una nueva separacion solido-liquido también en otro
decanter de dos o tres salidas. El fin de esta segunda etapa de extraccién es recuperar
una cantidad de aceite adicional, y por tanto obtener orujos mas agotados en materia
grasa. Posteriormente, este orujo se transporta a extractoras para su Ultimo agotamiento
en materia grasa.

6. HIPOTESIS DE TRABAJO

En este trabajo se trata de estudiar el efecto de la adicion de microtalco natural (MTN) en
la segunda centrifugacion de las pastas en relacién a los agotamientos en materia grasa
que se pueden alcanzar en los orujos y a la calidad de los aceites producidos
(denominados aceites de repaso).

7. BREVE DESCRIPCION DE LAS ACTIVIDADES A REALIZAR

El nivel de agotamiento en materia grasa de los orujos de primera extraccidén se evaluara
por el calculo de los rendimientos grasos en base seca y humeda. En la caracterizacion
fisicoquimica de los aceites de oliva se determinaran los parametros de calidad: grado de
acidez, indice de peroxidos y absorcion en el ultravioleta (K270, K2z2 y AK). Ademas como
parametro identificativo del aceite de orujo se realizara una determinacion cuantitativa de
las ceras presentes, alcoholes alifaticos, uvaol y eritrodiol (mediante cromatografia de
gases), también se determinara la estabilidad oxidativa de los aceites obtenidos mediante
el método Rancimat a 98°C.

8. DOCUMENTACION/BIBLIOGRAFIA

- APARICIO R., HARWOOD J. “Manual del Aceite de Oliva”. Mundi-Prensa, Madrid. 2003.

- CIVANTOS L., CONTRERAS R., GRANA R. “Obtencion de aceite de oliva virgen”.
Agricola Espafiola, Madrid, 1998.

- GRACIANI E. “Los aceites y grasas: composicion y propiedades”. Mundi-Prensa, Madrid.
2006.

- SANCHEZ S., PACHECO R., UCLES J.,, LA RUBIA D., SANCHEZ A., ORPEZ R.,
MARSET A., FERNANDEZ P., LANDETA J. “Aplicacion de microtalcos naturales en
procesos de elaboracion de aceites de oliva” XIV Simposium Cientifico-Técnico Expoliva.
20009.
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9. CRONOGRAMA PROVISIONAL

- Inicialmente, y durante los meses de noviembre y diciembre, se realizara una breve
revision bibliogréafica del tema.

- Paralelamente, durante los meses de noviembre, diciembre y enero se llevara a cabo el
muestreo de orujos de primera y segunda centrifugacion en una almazara que utilice
decénter de dos salidas, asi como de aceites de primera extraccion y de repaso.

- Durante el mes de marzo se realizara la puesta a punto de los métodos de caracterizacion
fisicoquimica de los aceites de oliva.

- En los meses abril y mayo se caracterizaran las muestras de aceites de oliva que habian
sido extraidas durante la campafia.

- En el mes de junio se llevara a cabo la interpretacion de los resultados obtenidos y la
redaccion de la memoria del trabajo fin de grado.

Nota informativa: Para completar este Anexo Il se recomienda consultar la guia docente de la asignatura del Trabajo
Fin de Grado que esta disponible en el siguiente enlace:
https://uvirtual.ujaen.es/pub/es/informacionacademica/catalogoguiasdocentes/p/2012-13/2/103A/10316001/es/2012-13-
10316001 es.html

Més informacion: http://www10.ujaen.es/conocenos/centros/facexp/trabajofingrado
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